K VETINOVE SUSENKY

Ingredience:

350 g hladké mouky

150 g cukru moucka

130 g masla

2 vejce

% sdcku vanilinového cukru

citrénova nebo pomerancova klra (kofeni)
Na ozdobu:

1 bilek

jedlé kvétiny

PouzZivejte pouze jedlé kvétiny! Ja natrhala na zahradé pomnénky, petrklice, rozrazil rezekvitek neboli
bourku, jahodnik, macesky a Sefik.

Postup:

1. Z ingredienci vypracujeme tésto, které nechame 2 hodiny odpocinout v lednici.
2. Tésto vyvalime a vykrajime susenky.

3. PeCeme na pecicim papite 8 — 11 min pfi teploté 160°C.

4. Hned po upeceni potfeme jesté horké susenky bilkem rozmichanym s 1 IZickou vody a zdobime
kvétinami.

5. Vratime plech s nazdobenymi susenkami do trouby a pe¢eme 1 minutu.



