ZEMLOVKA

Suroviny:
1 starsi rohlik

1 jablko

1 vejce

150 ml mléka
tvaroh (nemusi byt)
skofice

med nebo cukr
maslo

zapékaci miska

Postup:
Rohlik nakrajime na kolecka, jablko okrajime, vykrojime jadfinec

a nakrajime na kousky. V misce rozmichame mléko se Zloutkem
a osladime medem. Zapékaci misku vymazeme maslem.

Do mléka namacime kolecka z rohlikd a vyloZzime jimi dno misky.
Na rohliky dame jablka, posypeme skofici a |Zzickou pridame tvaroh.
Mirné osladime medem nebo cukrem. Na fadé je druhd vrstva...namocené rohliky, jablka,

skofice, tvaroh a osladime. Ukon¢ime vrstvou namocenych rohlik(. Povrch posypeme skofici
a poklademe platky masla. PeCeme ve vyhtaté troubé na 180 stuprit asi 40 minut. Nakonec
vySlehdme ze zbylého bilku a Spetky cukru tuhy snih a vytvofime na upecené zemlovce
Cepici. Vratime do trouby a zapékame, dokud ndm

Cepice nezezlatne.
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