Jablkoveé satecky z tvarohového
tésta



Suroviny:
-tvaroh tucny 1x,maslo 1x,jablka 2ks,hladka mouka,vanilkovy cukr,cukr moucka,vejce na potreni.




Smichame tvaroh a maslo a pomalu prisypavame hladkou mouku,dokud se nevytvofri pevné tésto.
Jablka nastrouhame.




Tésto si na vale vyvalime za stdlého podsypavani hladkou moukou,aby se ndm nelepilo k
podloZce,rozdélime pomoci radylka na Ctverce asi 7x7 cm a do stfedu kazdého dame trochu
nastrouhanych jablek.




Potom vytvorime SateCek tak,ze primackneme k sobé vzdy dva protilehlé cipy Ctverce.




Naplnéné Satecky pokladame na plech vylozeny pecicim papirem a potirame rozkvedlanym
vejcem.




Peceme v predem vyhraté troubé asi na 160 stupnud,dokud satecky nezezlatnou.




Hotové Satecky posypeme mouckovym cukrem.
DOBROU CHUT!




